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Altas Cimas Llano Bonito 21,40 EUR (5 50 Ké)

Smés stfedné praZenych zrn (city roast, 100 % arabica), ktera je sloZena z peclivé vy-
branych zrn kavy pochazejicich z plantazi Guatemaly, Nikaragui, Kolumbie a Brazilie...
Jedna se o kavu vyrovnané chuti s prijemnou mirou kyselosti, ktera necha vyniknout
jemné chuti s dlouhou dochuti. Kava je prazena jednotlivé po druzich a michana az
po vyprazeni, coZ umozni vyniknout jednotlivym profiliim kazdé kavy a vytvori kvalitni
smeés. Pri pripravé dbejte na nastaveni mleti, aby extrakce probéhla spravné a vznikla
pozadovana chut. Kava se vyznacuje samoziejmeé nizSim obsahem kofeinu.

Altas Cimas Natural Oro 13,62 EUR (350 Ké)

Smés dvou druhti kdvy arabica (70 %) a robusta (30 %), ktera je praZena na stredni
stupen (city roast), ktera na rozdil od smési Bonito ma vyraznéjsi chut’ a vétsi horkost
diky svému podilu kavy robusta. Ma bohatsi télo a vice se hodi do automatickych
kavovart s integrovanym mlynkem, ktery je vice tolerantni diky obsahu tvrdsich zrn
(robusta kava). Velmi dobre bude chutnat i jako cappuccino nebo latte.

Brasil Oro Caffe Superiore 28,41 EUR (730 KE)

Smés obsahuje zrnka z 90 % kavy arabica pochazejicich z Brazilie, Kolumbie, Nikaragui,
Guatemaly a Dominikanské republiky a zbylych 10 % jsou zrnka kavy robusta z Indie.
Kava, ktera je prazena jesté tradicnim pomalym zpusobem na bukovém drevu za niz-

sich teplot, coz ji propudjcuje delikatni aroma a umoznuje rozvinout sladké tony diky
postupné karamelizaci cukrt obsazZenych v zrnkach. Kazdy druh kavy je prazen samo-
statné a az po vyprazeni je michana smeés. Tento zplsob prazeni a michani je tou nej-

lepsi cestou dosahnout vynikajici chuti kavy v jakékoliv cesté pripravy horkého napoje.

Brasil Oro Caffe Extra Bar 25,29 EUR (650 Ké)

Smés 80 % arabica zrn z Brazilie, Kolumbie, Guatemaly a Dominikanské republiky,
20 % zrn druhu robusta pochazi z Indie. Stejné jako kava Superiore od této prazirny
je kava prazena nedaleko Benatek tradi¢ni remeslnou cestou prazenim na bukovém
drevu a smés je michana az po oddychnuti v silech po vyprazeni, kdy kazdy jednot-
livy druh kavy je prazen samostatné. Kava ma diky vétSimu podilu zrn robusta vétsi
télo a vyraznéjsi chut v porovnani se smési Superiore.

Casa del Caffe Fuego 19,46 EUR (500 Ké)

Podil zrnek Arabica ¢ini jen 55 % a tak diky vétSimu podilu zrn kavy robusta (45 %)
ma také vyssi obsah kofeinu, vétsi télo i vyssi horkost. Tato smés je klasickou
espresso smési pro italské espresso. Jedna se o prazeni na stupen full city roast, kdy
se zacCina ukazovat olejnatost zrn na povrchu. Nicméné kava zistava sladkou jen

s minimalni az témér zadnou kyselosti. Zejména vhodna na silnéjsi espresso nebo

do automatickych kavovaru. Skvéla také na cappuccino nebo kavu s mlékem.

Casa del Caffe Chocolate 21,40 EUR (5 50 KE)

Smés 90 % arabiky a 10 % robusty. Ve vyvaZené smési s niZ$im obsahem kofeinu

+diky vysokému podilu zrn arabiky budete moci nalézt dochut mandli a liskovych

oriskd. Zrna pochazeji z Brazilie, Guatemaly, Kolumbie a Indie s pridavkem jednéch
z nejkvalitnéjsich komercné péstovanych kav robusta: Kaapi Royal z Indie. Skvéla
na espresso kavu v podobé malého ristretta, ale i na ostatni zptsoby pripravy.

Casa del Caffe Etiopie Sidémo 23,35 EUR (600 Ké)

Kava ze své domoviny z regionu Sidamo (100 % ambica). Jedna se o velmi dobry stan-
dard kavy, ktera je vhodna témér na jakykoliv zptisob pripravy. Bude mit v sobé ovo-
citou chut s prijemnou a prirozenou kyselosti. Zrna jsou zpracovavana mokrou
cestou.

Casa del Caffe Brazilie Yellow Bourbon 23,35 EUR (600 Ké)
Kava (100 % arabicappét stfedné prazena vhodna na riizné zpusoby pripravy. Zrna
jsou zpracovavana suchou cestou, coz umozni pii espresso kave docilit péknou
cremu a kava bude mit nasladlou chut’ s mensi kyselosti, které se urcité pri spravné
pripravé nemusi obavat i kavovy laik.



